VIN EPICURIEN

LA CANAILLE rotge

La famille Jonqueres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente La Canaille rouge, le vin épicurien.

Région : Roussillon
Appellation :  AOP Cotes du Roussillon
Cuvée : La Canaille
Couleur : Rouge
Cépages : Mourvedre, Grenache Noir, Syrah
@®
Terroir : Sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl, 150cl, 300cl

ELABORATION

Vendanges de Nuit
LA CANAILLE Fermentation a basse température

* VIN EPlCURlEN * . .
FEST— Cuvaison 3 semaines

fin, digat, il vou dira bie des
folles de son pasé !
chassenr, coguin, poéte e musicien,
B ami surtout, ami toujours, cousin, i
S veuttoutposéder pour tut donne,
¥ étreindre fout pour avoir tout
traversé. I st de tere et de fu,

(/)mm é:p /;fo/

Un compagnon pour boire et
pour chanter — des livres pour
simer, le mouchoir  pour
pleurer. Rouge gredin, franc
grenadin.. il st du sud,ce vin !
Né dans unlit de rochers avant
détre enlevé par des brigands,
on dit qu'il fut amoureus d'une

ik d fleur et quelorsque elle<ieut ané,
IO CETES oo kousaiLon P il accepta détre. embouteillé
comme un génie par un vigneron
altruiste, mi-ange mi-bandit. lla
tout fait, tout senti, tout connu,

Elevage en cuve

DEGUSTATION - CHARMEUR & GOURMAND

i o o 1 Robe : Rubis Grenat

sacripan | Oh, canaille ! canaile |

‘mais son innocence est intacte ! ! Quelle joie d"avoir croisé ton chemin ! NeZ : Fruits rouges (pruneau/ Cassis/ framboise)
e Bouche :  Ample, puissante aux tanins fins. Aromes de fruits
FRANCE e PASSION !
Viguobles PASS
TP PFLLATION COTES bU ROUSSIIION TROTEGTE noirs intenses accompagnés d’une belle fraicheur.

Température de Service : 14°C
Garde:3 a5 ans
Accords mets et vins : Grillade, Cotes de beeuf, Volailles

fermieres, Fromages affinés

GAMME CANAILLE

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




