CHATEAU DE CORNEILLA

PUR SANG rotge

La famille Jonqueres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente la cuvée Chateau de Corneilla «Pur Sang». Berceau historique de
notre famille, ce chateau fat bati au Xllleme siecle par les chevaliers
Templiers a Corneilla del Vercol.

Région : Roussillon

Appellation :  AOP Cotes du Roussillon

Cuvée : Chateau de Corneilla, Pur Sang

Couleur : Rouge

Cépages : Syrah, Grenache Noir, Carignan, Mourvedre &
Terroir : Terrasses quaternaires, sols argilo-caillouteux en coteaux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)

Contenance :  75cl, 150cl

ELABORATION
Macération pré-fermentaire a froid
«‘ Fermentation traditionnelle a basse température
CHATEAUUDE-CORNEILLA Cuvaison de 4 semaines avec pigeages réguliers
Ot DU RO LON Elevage en fat de chéne francais de 300L pendant 8 mois

PUR SANG
Sélestinn parvailaire

DEGUSTATION - ELEGANT ET INTENSE

Robe : Pourpre intense

E/U,R,SA[;JG Nez : Puissant aux arbmes de cassis et de mdire,

‘ |égérement vanillé et fumé

N7
Jonauires D Oriota

Bouche :  Rond et puissant aux notes de fruits noirs,

légerement épicés. Belle intensité aromatique.

SERVICE

Température de Service : 16°C

Garde : 5 a 8 ans

Accords mets et vins : Civet de Chevreuil, Tournedos Rossini,
Cote de beeuf

DISTINCTIONS

* Médaille d’or, Macon, Concours des Grands Vins de France

* Médaille d’or, Concours des Féminalise Beaune
* Guide Hachette des Vins

CHATEAU DE CORNEILLA
GAMME CLASSIQUE

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




