LE VIN PORTE BONHEUR

GRIS-GRIS

La famille Jonqueéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente Gris-Gris, le vin porte bonheur.

Région : Roussillon

Appellation :  AOP Cotes du Roussillon

Cuvée : Gris-Gris, le vin porte bonheur

Couleur : Rosé

Cépages : Grenache Noir, Grenache Gris

Bouchage : Bouchon - Capsules a vis ®
Terroir : Terrases quaternaires, sols argilo-caillouteux

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl, 150cl, 300cl

THE CORNEILLA POST ELABORATION
e~ Vendanges de Nuit

GRIS?QGRIS Pressurage pneumatique

*LE VIN PORTE-BONHEUR+ Fermentation a basse température

Sonnez, cavalerie ! Sortez
vos barbes du phumard ! 1

R

YEAR

sigu d'une rompette! st
un orgue, ce vin ! La nui,
lesfeuxsont gris Grisgris! o s 2
DEGUSTATION - £LEG ~
o ELEGANT & INTENSE
'y a pas de place ici
pour la mélancoli. A
Wi s Robe : Rose pale
ce quil faut pour e plus

lahunea rempli - comme des flammes,sibien se préoccuper du temps

st L qu'on soudrlty briler ui . st dos s Nez : Fruits rouges acidulés (fraise, grosei”e)

insent autour — tout ente asdu—comme celuioi s dieux

Rouges-bonnets,vos yeux
comme des bills ! ortez
voscanfs, car fentends
venir e pétillement des
salasons. Au Caigou, es &
chassurs fetaent ! Les
vignerons descendent

leurs coesu, éganons,deleurschaudrons ! Les v, mals dvatag: st nousevient, . . .
o Bouche :  Vin gastronomique festif. Attaque ronde et ample,
PRODUIT W ELEGANT ~ . s, ~
JoxauitsyhOnora et aves des aromes de fruits blancs. Elégante fraicheur.
FRANCE Vignoble INTENSE
1485
APPELLATION COTES DU ROUSSILLON PROTEGEE SERVICE

Température de Service : 10°C

Garde : 3 ans - A boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins : Assiette de fromages et charcuteries,
Plats asiatiques, Viandes blanches, tartare de thon et cuisine

méditerranéenne

GAMME GRIS-GRIS

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




