
V I N  É P I C U R I E N
La Canaille

Derrière les  fagots

Un compagnon pour boire et 
pour chanter — des lèvres pour 
aimer, le mouchoir pour 
pleurer. Rouge gredin, franc 
grenadin… il est du sud, ce vin ! 
Né dans un lit de rochers avant 
d’être enlevé par des brigands, 
on dit qu’il fut amoureux d’une 
fleur et que lorsque celle-ci eut fané, 
il accepta d’être embouteillé 
comme un génie par un vigneron 
altruiste, mi-ange mi-bandit. Il a 
tout fait, tout senti, tout connu, 
mais son innocence est intacte ! 

Puissant et fruité, aux tanins soyeux, 
fin, élégant, il vous dira bien des 
folies de son passé ! Berger, 
chasseur, coquin, poète et musicien, 
ami surtout,  ami toujours, cousin, il 
veut tout posséder pour tout donner, 
étreindre tout pour avoir tout 
traversé. Il est de terre et de feu, de 
bois, de maquis, de vent, d’orage. Il 
a mille ans mais l’enfance est son 
âge ! Sa force est dans la main qu’il 
tend, sa fureur dans son rire. Oh, 
sacripan ! Oh, canaille ! canaille ! 
Quelle joie d’avoir croisé ton chemin !

G. S.
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Vin Épicurien

LA Canaille red

There have been more than 27 generations of the Jonquères d’Oriola family 
working as wine growers since 1485. The family is inextricably linked with 
the vine as well as with the equestrian world. We cultivate 95 hectares of 
vines spread across different properties between the south of Perpignan and 
Collioure in the Roussillon (South of France)

Région :  Roussillon

Appellation : AOP Côtes du Roussillon

Blend : La Canaille 

Colour : Red

Grape varieties :  Mourvèdre, Grenache Noir, Syrah 

Terroir : Terroir of the quartenary terrasses – hillside clay stony soils
 Sustainable agriculture certified HVE3 (High Environmental Value)

Contents :  75cl, 150cl, 300cl

PRODUCTION METHODS 
Fermentation at low temperatures, 

Pigeage and vatting of 3 weeks

Ageing on fine lees in tank

TASTING
Appearance : Garnet red

Nose : Red fruits (prune, blackcurrant and raspberry)

Palate : Generous, powerful with fine tannins. Aromas of

 intense black fruits accompanied with good

 freshness.  

SERVICE
Temperature of service : 14°C 

Keeping : 5 years 

LA Canaille Range


