CHATEAU DE CORNEILLA

VILLA D'ORIOILA /s

La famille Jonquéres d’Oriola produit des vins depuis 1485 dans la région du
Roussillon, dans le sud de la France. William Jonquéres d’Oriola vous
présente la cuvée «Villa d’Oriola - Velvet Moelleux».

Région : Roussillon

Appellation :  IGP Cétes Catalanes

Cuvée : Villa d’Oriola, L’Infini Chardonnay

Couleur : Blanc

Cépages : 100% Muscat d’Alexandrie &
Terroir : Terroir littoral, sol d’argile et de limon

Culture raisonnée labellisée HVE3 (Haute Valeur Environnementale)
Contenance :  75cl - Bouchon
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!_ ELABORATION
+ + Vendanges de Nuit
0 ORIGLA Via Pressurage pneumatique
D’ORIOLA . N -
VELVET MOELLEUX Fermentation a basse température

Elevage sur lies fines en cuve

i J VELVET MOELLEUX

CORNEILLA DEL VERCOL
RAN:

DEGUSTATION - FRUITE ET ECLATANT

forees oo Robe : Jaune pale
Nez : Fin et élégant, notes de fleurs blanches, de miel
I .
et de poires

Bouche :  Bel équilibre entre rondeur et vivacité. Bouche
élégante avec des ardbmes de fruits frais

SERVICE

Température de Service : 10°C

Garde : 3 ans - A boire dans sa jeunesse

Accords mets et vins : Foie Gras, Fromages affinés, poélée de
Saint-Jacques et tarte aux poires

GAMME VILLA D'ORIOLA

JONQUERES D’ORIOLA
VIGNOBLES




